“VISTA AL POGGIO™

OLIO EXTRAVERGINE D'OLIVA IGP

Olio Extravergine d’Oliva, certificato Indicazione Geografica

Protetta (IGP), ottenuto dalla frangitura di olive raccolte a
mano ad i1nizio invaiatura e proveniente dal cuore della

maremma toscana, di varieta Frantoio e Pendolino.

Agli occhi
Limpido e denso, fra i1l giallo dorato e 1l verde brillante.

Al naso
Intense fragranze erbacee e vegetali dominano l'olfatto e
vengono accompagnate da delicate note di frutta secca che

. - completano i1l bouquet degli aromi. Sentori di erba taghata e

.' foglia di pomodoro aprono la strada a quelli di cardo e carciofo

' - donando freschezza, eleganza ed un ampio ventagho di profumai.
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